25.12.2026 von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr
25.12.2026 ab 17.30 Uhr
26.12.2026 von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr

VORSPLISEN

Wildterrine mit Preiselbeeremulsion
Pachierter und geraucherter norwegischer Lachs mit Sahne-Meerrettich
Burrata mit Honigntissen
Carpaccio von der gerdaucherten Gansebrust an Feigen-Senf-Lack
Salatbar
mit verschiedenen Dressings, Crodtons, rustikalem Brotkorb,
Butter und Spundekés

SUPPEN
Gefliigelcremesuppe mit Blatterteigsternen

HAUPTGANGE
Blankett von der Barbarieente
Geschmorte Wildschweinkeule
Pachierte und gebratene Fischauswahl an Krustentiersauce
Lasagne
Duftreis, Apfelrotkohl, Brokkoli, Rahmwirsing, Spétzle, Kartoffelklofe,
Mandel-Kartoffelballchen

DESSLRTS

Apfel-Zimt-Crumble mit Bourbon-Vanillereduktion
Brilée von der Zarthitterschokolade
Mandelkrokant-Parfait

59 € pro Person inklusive Aperitif
22,50 € Kinder von 6-12 Jahren
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: 8190 Die Reservierungen sind verbindlich. Sollte der Tisch nach dem 19.12.2026 abgesagt werden,
nnhof.de halten wir uns vor, eine Stornierungsgebihr in Hahe von 80% zu nehmen.




